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EL VI DE LA TERRA

El vi és molt més que un producte de la nostra terra. El vi també
és historia, cultura, identitat i forma part d’aquelles creacions
que ens expliquen com a lleidatans, tal com ragem, amb un gust
propi de Lleida! Es alhora I'expressié més genuina de l'esforc
col-lectiu d’'unes comarques que, al llarg dels segles, han sabut
transformar el paisatge i crear i recuperar una riquesa que avui
és motiu d’'orgull compartit de la plana al Pirineu.

Aquest llibre, Una terra de vins, ens convida a redescobrir la
diversitat i la vitalitat de la vinya i el vi a les terres de Lleida,
Pirineu i I'’Aran. Ho fa amb un recorregut que uneix passat i
present: des dels testimonis antics que ja parlaven de la impor-
tancia del vi en la vida quotidiana fins a la realitat actual, en que
cellers grans i petits, projectes familiars i iniciatives coopera-
tives, treballen amb la mateixa passié per oferir productes de
qualitat i arrelats al territori.

La Diputacié de Lleida se sent plenament compromesa amb
aquest patrimoni, raé per la qual ens hem implicat fortament
en l'elaboracié d’aquest volum que tens a les mans, fent equip
amb Costers del Segre i Pages Editors. Com en I'interior d’'una
bona copa de vi, aqui volem anar més enlla i portar a la practica
una important operacio6 de prestigi dels vins de les nostres co-
margques, d’exposicio de la seva qualitat com a producte que dia
a dia guanya projeccié internacional en benefici de la imatge de
les comarques de Lleida com a Terra d’Oportunitats.

No només el vi és motor economic i eina de desenvolupament
rural, siné que és també cultura viva, tradicio i innovacio. Els
vins de Lleida expliquen histories de sostenibilitat, de respecte
pel medi ambient, d’aposta per les varietats autoctones i de re-
cerca de l'excel-léncia.

Aquest llibre és, doncs, un homenatge. Un homenatge a les per-
sones que treballen la vinya, a la bellesa dels nostres paisatges,
ala creativitat que acompanya cada ampolla. Pero també un re-
coneixement a tot el sector d’activitats que li és paral-lel, com
els circuits de distribuci6 i comercialitzacid, els sommeliers i
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restauradors que saben aconsellar el millor vi per a cada taula.
Aquest homenatge a Lleida com a terra de vins, ens mou a mirar
endavant amb confianca i orgull.

Convido les persones lectores a gaudir d’aquest llibre com qui
comparteix una copa: amb serenitat, amb estima i amb l'alegria
de saber que darrere de cada vi hi ha un territori viu i un futur
ple d’'oportunitats.

JOAN TALARN I GILABERT

President de la Diputacié de Lleida




INTRODUCCIO

TOMAS CUSINE

El que el vi ha fet per crear coses de qualitat, per produir espurnes d’in-
tel-ligencia, per afinar els sentits i el gust, per evitar el ridicul, per sus-
citar I'amor, per enriquir la comprensio, per avivar la vida de l'esperit,
per fomentar la bondat, per enriquir la sensibilitat és inenarrable per la
seva mateixa desorbitada extensio. El vi constitueix un element insepa-
rable de la vida.

Josep PLA

El cep, com a planta enfiladissa que és, va néixer, va créixer i va evolucionar sal-
vatge, en harmonia amb la resta del bosc, en plena connivencia amb els arbres i
arbustos en que s'emparrava, i ha esdevingut en la seva transformacio fruit, ali-
ment i gaudi per a ’home.

Sempre he imaginat el moment en que hom va descobrir el vi, sens dubte de ma-
nera casual i, probablement, fruit de 'abundancia. Alguna cosa semblant a uns
raims deixats en un forat a la pedra convertits en most, i posteriorment en vi sen-
se intervencié humana. De ben segur, el vi més natural que ha existit mai. Quina
sorpresa, una nova beguda considerada des de I'inici un bé dels déus, i adoptada
al llarg dels segles per totes les civilitzacions de la Mediterrania, dels perses als
egipcis, dels grecs als fenicis, i expandida per tot Europa gracies als romans.

Elviilavinya han estat omnipresents a la cultura occidental. Font de delmesirad
de guerres i disputes, sempre han estat controlats pels poderosos i els eclesias-
tics, que, a banda de gaudir-ne com a plaer gastronomic —els reis, princeps i go-
vernants d’arreu recorrien les terres de 'Orient Mitja i la Mediterrania per en-
dur-se les millors amfores—, també utilitzaven la vinya com a mitja de domini
territorial i de gratificacio.

En I'ambit religios, el vi és utilitzat com a element ritual: simbolitza la sang de
Crist per als cristians, i en el judaisme és simbol d’alegria, santificacié i alianca
amb Déu. Al camp, era un aliment quotidia, una beguda energética que ajudava
els pagesos i ramaders a suportar el dur treball. I, per descomptat, sempre ha es-
tat una font de plaer i d’alegria per compartir amb germanor, en familia i entre
amics, en tot tipus de festes i celebracions.

Laimportancia del clergat en I'evolucio del vi és crucial. Els monjos dels convents
i monestirs son responsables del naixement de moltes de les grans zones vinico-



Castell del Remei és un celler pioner a Catalunya. Situat al bell mig de la plana de Lleida,
va ser fundat a finals del segle xix i s'inspira en els chdteaux bordelesos. Foto: Sl

les del moén. Cap al segle xv, creen els vins de Tokaj i els difonen per tot Europa.
Van establir els vins de la Borgonya, de la Xampanya, del Priorat i de molts altres
indrets, i van estendre el conreu de la vinya a tots els continents en el seu afany
cristianitzant. En desenvolupen nous métodes, com el champenoise, perfeccionat
pel pare Dom Pérignon al segle xviI, com també van fer-ho al segle xviir Veuve
Clicquot, Moét i companyia, que van omplir de bombolles les grans festes de les
corts de les monarquies europees, amb Madame Pompadour com a principal pro-
motora del seu preuat champagne.

Paral-lelament, com a recompenses de guerra, apareixen els grans chateaux de
Bordeus, els del Loira i molts d’altres a tot Franca concebuts per demostrar el po-
deril'estatus de les families benestants mitjancant I'excel-léncia dels seus vins.

Durant els segles xvii1 i x1x, els elaboradors s'agrupen per defensar els seus interes-
sos com a territori de qualitat amb una marca conjunta, i sorgeixen les denomina-




cions d'origen que creen normes, protegeixen metodologies, varietats i localitzaci-
ons sota el nom comu d’'una regio. Aixi és com se salvaguarden els vins de Tokaj, Ba-
rolo, la Borgonya, Bordeus, la Xampanya, Jerez, Porto... fins a multitud de regions,
subregions, zones, finques o parcel-les. Tot es classifica per tal d’adquirir prestigi:
cru, grand cru, premier grand cru, monopole, premier cru, village, vintage, millési-
me, blanc de blancs i moltes més depenent de la regio, les seves realitats i les volun-
tats del conjunt dels elaboradors per conservar i millorar el patrimoni vitivinicola i
potenciar aixi una marca de procedencia en la seva difusio internacional.

A finals del segle x1x, a Catalunya emergeixen grans cellers impulsats per la de-
manda francesa causada per la fil-loxera, i curiosament en terres de Lleida, a la
plana d’Urgell, neix el Castell del Remei, el celler més antic del pais en I'elaboracio
de vins de crianca. La familia Girona, amb la voluntat d’aprofitar les aiglies de
I'aleshores recentment construit Canal d’Urgell, va instal-lar un celler replicant
el model dels reconeguts chateaux de Bordeus, en el qual criava els vins en botes
deroure i castanyer. Aquesta gran hisenda es va convertir en un important centre
del viidel destil-lat catala. El Castell del Remei va gaudir de gran prestigi a princi-
pis del segle xx, i a partir de I'any 1985 vaig tenir la sort, junt amb la familia, de re-
cuperar-lo d’'un llarg oblit fins al gran reconeixement que té avui dia, quan —més
de quaranta veremes després— em dona oportunitat d’escriure aquestes linies.

A partir de la década dels anys setanta del segle xx, amb I'adveniment de la de-
mocracia a I’Estat espanyol, al nostre pais curull de vinyes, sol i muntanyes arri-
ben les oportunitats i s'inicia una nova etapa del vi catala, i també espanyol. Els
cellers es modernitzen amb nova tecnologia, la figura del cellerer pren importan-
cia i s’'instaura la carrera d’Enologia. Creix el respecte per la vinya, apareixen els
sommeliers i els importadors, mentre que es multipliquen els distribuidors i els es-
tabliments especialitzats. Apareixen periodistes que tracten sobre el vi i les guies
enologiques, alguns dels quals s’erigeixen com a auténtics gurus, de vegades amb
una desmesurada influéncia en la seva capacitat de prescripcié. Tota una constel-
lacié de persones, professions i interessos s’alineen i fan que amb la seva exigén-
cia augmenti constantment el nivell de qualitat i rigor dels nostres vins, que volen
complaure un consumidor cada dia més sibarita.

La incorporacié d'una nova generacio d’elaboradors molt ben preparats ha escrit
en els darrers quaranta anys una rapida historia d’exits en el context nacional i
internacional. Redescobreixen zones quasi abandonades, en creen de noves, in-
noven en tecnologia, apliquen nous meétodes i conceptes i elaboren vins molt mi-
llors que els anteriors. La creacio d’etiquetes es multiplica, comencen a viatjar i a
exportar en 'ambit mundial, i el vi embotellat de qualitat procedent del Vell Mén
es converteix en novetat principalment a Europa, més tard als Estats Units i, en els
darrers anys, als paisos asiatics. Alhora, es consolida i es popularitza en el nostre
pais, fins on aleshores només les classes benestants coneixien els grans elaborats.



Amb l'aparicié de la classe mitjana, els costums i les formes de vida canvien to-
talment i el vi de la bota del padri —begut amb gust i mesura emprant el por-
ro— desapareix de la taula i se substitueix per 'ampolla amb una etiqueta que ens
explica les meravelles que gaudirem. Amb els plaers de la gastronomia —la bona
carn, el bon peix, ete.—, apareixen experts de tota mena, i el cuiner es converteix
en xefi el cellerer en un mag del vi.

Es tracta d'un temps d’expansié que ens ha donat l'oportunitat de créixer a les
terres de Lleida amb tot un seguit de nous cellers que fan costat a alguns ja his-
torics i que avui conformen la nostra benvolguda denominacié d’origen Costers
del Segre, una demarcacié que lluita des de I'any 1986 per dotar d'un nom i d’'una
marca de grans vins les terres de Lleida.

Els vins de Lleida configuren un mosaic de climes forca continentals, de tempera-
tures extremes i forts contrastos, influenciats al nord pels Pirineus i al sud per la
Mediterrania i la seva marinada. Paisatges d’'orografies complexes i terrers diversos
amb vinyes situades a unes altituds d’entre 250 i 1.200 m que permeten a Costers
del Segre encapcalar la classificacio en vinyes de muntanya a Catalunya: de les mun-
tanyes del Pallars fins a les serres de les Garrigues, les planes de Raimat, creuant la
plana d’Urgell, fins a la vall del Corb i les seves serralades. Pais de contrastos, pai-
satges infinits, gent diversa, sense cap mena de dubte, apassionada pel vi. Pagesos
i viticultors que lluiten cada dia per una bona collita tot i la sequera, els fongs, els
senglars, els cabirols, els conills i els ocells, les pedregades, les gelades i molts altres
inconvenients. Son resilients i continuen treballant, any rere any, per millorar les
seves estimades vinyes i els seus preuats vins, als quals donen la vida.

Els cellerers de Costers del Segre poden estar orgullosos de la gran carta de vins
que entre tots ofereixen, la riquesa varietal, la diversitat d’estils dels elaborats,
la diferéncia de terrers, I'exquisidesa de les presentacions, 'amplitud de l'oferta
i la seva qualitat en constant increment. Avui gaudim dels millors vins que mai
s’han elaborat a les nostres contrades, uns vins dels quals tots els lleidatans hem
de ser conscients i que ens han de fer sentir satisfets. Hem d’oferir-los respecte i
consideracio i gaudir-los amb seguretat, amb 'orgull que ens han de transmetre
els vins creats a casa nostra.

El vi és el producte de la terra que més identifica un territori, el que més parla
de la seva procedencia. Per coneixer realment el vi que bevem hem de visitar la
zona, el poble o la parcel-la tnics d’'on és originari. Som capacos de viatjar milers
de quilometres per visitar regions, vinyes i cellers; per olorar i assaborir una copa
de viigaudir de la gastronomia local en bona companyia. El vi és curiositat, plaer,
repos, gaudi, companyia, llaurador de bones converses i bons moments, fruit de
la terra i del treball dels homes i de les dones que ens acompanya durant la vida
en un cami de descobertes i coneixences de grans ampolles sempre compartides.



Les noves maneres d’entendre la vinicultura, que posen el focus en s de varie-
tats autoctones, aixi com els processos naturals i el respecte pel medi ambient,
fan que el repte dels que ens dediquem a transformar el raim en vi sigui cada
vegada més divers i apassionant. Les elaboracions complexes conviuen amb d’al-
tres en que hi ha menys intervencio, a la recerca dels millors vins, juntament amb
l'aportacié d’'un relat i un valor argumental: vins ecologics, vegans, sostenibles,
sense sulfits afegits, amb menys alcohol o sense, amb menys extraccio, amb més
sabor de fruita, amb varietats redescobertes dotades de nou reconeixement i




d’altres recuperades després d’estar practicament extingides, ancestrals, brisats,
dolgos sobremadurats o assecats, pet-nats, blancs de negres... tot un univers de

versions, camins i oportunitats que fan encara més apassionant aquesta gesta
d’elaborar grans vins.

Aquest llibre pretén transmetre tots els valors que he esmentat, i desitjo que els
percebeu en una lectura acompanyada amb una copa de vi elaborat a Lleida.

Salut!
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ORIGEN ' HISTORIA DE LA VINYA
| EL VI'A LES TERRES DE LLEIDA

ENRIC VICEDO-RIUS
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Antigament era comu que, per a la vinificacio del raim, se n’extragués el

most tot trepitjant-lo amb els peus. Foto: SI



«Les plantacions dels anys 1890
al’horta de Lleida, considerades
modeliques pels contemporanis, es
feien en llocs assolellats, ventilats,
amb pocs arbres, amb reg i amb
varietats com la garnatxa

o la moscatell.»

La historia de la vinya i del vi a les terres de Lleida compren
un periode forca ampli. Trobem moltes evidéncies que ens
permeten coneixer, per exemple, com es va introduir el vi
a la zona, qui van ser les persones que van aconseguir inte-
ressar-hi els productors locals o quines sén les zones que
aquests pioners van prendre de referéncia.

Enl'épocaiberica, en una economia centrada en els cereals,
el vi va passar a ser un aliment més que donava forca als se-
gadors quan, per exemple, calia retirar la collita al més aviat
possible per evitar que una tempesta la perjudiqués. Una al-
tra mostra del rol d’aquest producte en la nostra cultura ens
la donava el metge Arnau de Vilanova qui, en época medie-
val, referia els beneficis del vi per a la salut, motiu pel qual
se’n donava als malalts dels hospitals o formava part de la di-
eta que oferien les pies almoines als pobres que hi acudien.

Alguns aspectes, com ara la pervivéncia d’algunes festes
relacionades amb el vi, ens donen prova de la importancia
d’aquest aliment en la nostra cultura. La tradicié cultural
contemporania, per exemple, ens evidencia que la verema,
una tasca assignada a noies joves, era un fet social de pri-
mer ordre. A les zones de més especialitzacio viticola, quan
s’havia de veremar, les joves de cada poble i les dels pobles
veins formaven colles i aixi guanyaven uns ingressos. De ve-
gades, a les nits, hi havia ball, fet que donava 'oportunitat de
relacionar-se amb nois del poble. L'impacte de les tasques
del cultiu de la vinya i la produccié de vi sobre la vida social
ens conviden a preguntar-nos des de quan existien aquestes
realitats.

S



Primeres evidéncies del cultiu de
lavinya a les terres de Lleida

Els estudis realitzats en els darrers anys, i
sobre els quals es basa aquest repas histo-
ric que segueix, han aportat poques noves
evidencies sobre el cultiu de la vinya en les
etapes historiques més antigues, com ara
la ibérica i la romana. Aix0 no obstant, cal
plantejar la hipotesi que la nostra historia en
aquestes etapes és segurament més rica del
que sembla.

Al jaciment de Cova Punta Farisa, a Fraga,
datat cap al 1400 aC, s’han trobat llavors car-
bonitzades d'una varietat silvestre de Vitis
vinifera no apta per al consum. Aquest fet
evidencia I'existencia d’'una espécie que, de-
gudament adaptada per la pagesia, podia do-
nar una collita de raim d*is alimentari i ser
emprada per a la produccio de vi.

Durant les primeres etapes del ja-
ciment dels Vilars d’Arbeca, hi tro-
bem una minsa presencia de vinya,
pero en I'época ibérica esdevé rela-
tivament abundant. S’hi han trobat
parts d’instruments, com ara un jag
de premsa de biga del segle vaC —un
dels més antics de Catalunya—, i
nombrosos pinyols de raim em-
beguts (conservats en aigua)
que hi havia al pou cisterna.

La vall de I'Ebre i la costa van
ser les zones a través de les
quals aquest cultiu es va introduir a les terres de Lleida, ja en el
segle vi1 aC. Al poblat dels Estinclells (Verdu) s’ha trobat també, en
el mateix lloc on funcionava, un ja¢ de premsa del segle 111 aC amb
pinyols de Vitis vinifera ssp vinifera del seu entorn.

A tot el nord peninsular, i per tant també a les terres de Lleida, en un
primer moment hi ha menor diversitat de cultius respecte de la part
meridional de la peninsula Ibérica, on el raim fou, amb el temps, el pro-

ducte amb més difusio, fins i tot comercial. Durant el primer mil-lenni
a. de la n. e. hi hagué una transferencia dels nous cultius des del sud cap

al nord peninsular.
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